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THONG TIN AN TOAN

Muc dich str dung

Cam on ban da mua L6 nwéng tich hop EUROSUN. Trwéc khi thao dong goi, xin vui long
doc cac hwéng dan nay mot cach can than. Chi sau d6, ban mai ¢é thé van hanh thiét bi
cGia minh mét cach an toan va chinh xac. Chung téi dé& nghi ban git lai hwéng dan s dung
va huwéng dan cai dat dé sir dung trong twong lai hodc cho cac chi sé& hivu tiép theo.

Thiét bi nay chi dwoc trang bi trong nha bép. Quan sat cac huwéng dan cai dat dac biét.
Kiém tra thiét bi néu cé béat ky hw hdng nao sau khi thao déng géi. Khong két néi thiét bi néu
né da bi hdng. Chi c6 chuyén gia dwoc cip phép co thé két ndi cac thiét bi ma khong can
phich cdm. Hw héng do két néi khéng chinh xac sé khéng dwgc bao hanh. Chi sir dung thiét
bi nay trong nha. Thiét bi chi dwoc st dung dé& chuan bj thirc &n va dé udng. Thiét bi phai
dwoc giam sat trong qua trinh hoat déng.

Thiét bi nay cé thé dwoc sir dung cho tré em tir 8 tudi tré 1&n; nhirng nguwdi bi giam kha
nang thé chét, giac quan hoéc tinh than hoac thiéu kinh nghiém va kién thic coé thé s dung
néu ho da dwoc giam sat hodc hwéng dan lién quan dén viéc st dung thiét bi moét cach an
toan va hiéu cac méi nguy hiém lién quan.

Tré em khong dwoc choi bén canh, bén trén hoac xung quanh thiét bj. Tré em khéng duoc
vé sinh thiét bj hodc thwc hién bao tri trir khi I&n hon 8 tudi va dang dwoc giam sat.

Gitr tré dwdi 8 tudi & khodng cach an toan véi thiét bi va cap ngudn. Va hay ludn luén lap
trrot phu kién vao khoang 10 dung cach.

CANH BAO

Nguy co giat dién!
1. Stra chi¥a khong chinh xac gay nguy hiém. Viéc stra chira chi co thé dwoc thye hién
va day cap dién bi hdng dwoc thay thé bdi moét trong nhivng k¥ thuat vién sau ban hang
dwoc dao tao clhia chung t6i. Néu thiét bi bj 16i, rut phich cdm cua thiét bj khdi ngudn
dién hoac coéng téc chia bd ngét mach trong hop cau chi. Lién hé véi dich vu hau mai.
2. Cach dién cua cap trén cac thiét bj dién co thé bj noéng chady khi cham vao cac bé
phan néng cua thiét bi. Khéng bao gi mang cap thiét bj dién tiép xdc véi cac bd phan
néng cla thiét bi.
3. Khéng st dung bat ky chét tay rira 4p luc cao hodc chét tay rira hoi nuéc, cé thé
gay ra dién giat.
4. Thiét bi bi 16i c6 thé gay sbc dién. Khéng bao gir bat thiét bj 16i. Rut phich cdm cta
thiét bi khai ngudn dién hodc cong tac clia bd ngat mach trong hop cau chi. Lién hé
dich vu sau ban hang
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Nguy co béng! ) )

1. Thiét bi tré& nén rat nong. Khéng cham vao bé mat bén trong cua thiét bi hoac cac bbé
phan lam noéng.

2. Luén dé thiét bj nguoi.

3. Gilr tré & mot khoang cach an toan.

4. Phu kién va 16 nwéng tré nén rat néng. Luén luén st dung géng tay 16 nwéng dé
thao bdé phu kién hoac I6 nwéng tir khoang.

5. Hoi cén c6 thé bat Itra trong khoang ndu néng. Khéng bao gi® chuén bj thwc phdm
c6 chira mét lwong 16n dd ubng cé ndng d6 cdn cao. Chi str dung cac dinh lwong nhd
clia dd ubng cé ndng dé cdn cao. M& cilra thiét bi mot cach can than.

Nguy co béng!

1. Cac bd phan coé thé truy cap tré nén néng trong qua trinh hoat déng. Khéng bao gi®
cham vao cac b6 phan néng. Gitr tré & moét khoang cach an toan.

2. Khi ban mé& ctra thiét bi, hoi nwédc nédng cé thé thoat ra. Hoi nwéc c6 thé khong nhin
thdy dwoc, tuy thudc vao nhiét dé ctia né. Khi m&, khédng dirng qua gan thiét bi. M& clra
thiét bi can than. Gi tré tranh xa thiét bi.

3. Nwéc trong khoang néng c¢é thé tao ra hoi nwéc néng. Khéng bao gi dd nwéc vao
khoang nong.

Nguy co chan thwong!

1. Kinh bj trdy xwéc trong clra thiét bi co thé bi nit. Khong st dung dung cu cao kinh,
dung cu vé sinh hodc chét ty rira sic nhon hodc mai mon.

2. Ban |& trén ctra thiét bj di chuyén khi m& va déng clra, va ban cé thé bi ket. Giir tay cla
ban ra khoi ban 1&.

Nguy co’ chay!

1. Cac vat dé chay duwoc lwu triv trong khoang cé thé béat Itra. Khéng bao gid lwu triv cac
thwc phdm dé chay trong khoang 16. Khéng bao gi& mé& cira thiét bi néu cé khoi bén trong.
Chuyén dbi thiét bi va rat phich cdm ra khéi ngudn dién hoac chuyén déi thiét bi ngat
mach trong hép cau chi.

2. Gidy khong thAm m& co6 thé tiép xtc véi bé phan lam néng va bét Itra. Khong dat gidy
thAm m& 18ng 1&o trén cac phu kién trong qua trinh lam néng trwédc. Ludn ludn gidm trong
lwong gidy thAm m& bang dia hodc hop nuwédng banh. Chi che bé mat can thiét bang gidy
khong thAm mé&. Gidy khéng thAm mé& khoéng dwoc nhé ra trén cac phu kién.

Nguy hiém dién tie!

Nam cham vinh ctru dwoc st dung trong bang diéu khién hodc trong cac phan tir diéu
khién. Chung cé thé lam hdng bd cdy dién ttr, vi du: may tro' tim hodc bom insulin. Nguoi
deo bo cay dién t& phai & cach bang diéu khién it nh4t 10 cm.
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Gay thiét hai

1. Phu kién, gidy bac, gidy thAm dau hodc dung cu |6 nwéng trén san khoang: khéng dat
phu kién trén san khoang. Khéng che san khoang bang bat ky loai gidy bac hoic gidy
thAm mé&. Khong dat dung cu nwéng trén san khoang néu nhiét do trén 50 °C da dwoc
dat. Diéu nay sé gay ra nhiét tich Ily. L&p trang men sé bj hdng.

2. La nhém: La nhém trong khoang khéng dwoc tiép xuc véi kinh clra. Diéu nay co thé
gay ra sw dbéi mau vinh vién cla kinh cra.

3. Chao silicon: Khéng st dung bat ky chao silicon, hodc bat ky tham, vé hodc phu kién
c6 chira silicone. Cam bién 16 c6 thé bi hdng.

4. Nwéc trong ngan ndu néng: khéng dé nwéc vao khoang khi néng. Piéu nay sé gay ra
hoi nwéc. Sy thay déi nhiét dd cé thé gay ra thiét hai cho I&p trang men.

5. D& Am trong khoang: Trong mét théi gian dai, dd dm trong khoang c6 thé dan dén &n
mon. D& thiét bi khé sau khi s& dung. Khéng gilr thirc &n Am trong khoang kin trong thi
gian dai. Khéng Iwu trir thire an trong khoang.

6. Lam mat khi ctra thiét bi m&: Sau khi van hanh & nhiét dd cao, chi cho phép thiét bj
ha nhiét khi ctra déng. Khéng dat bat ci thir gi trong ctra thiét bi. Ngay ca khi canh clra
chi dé lai mot vét nivt, mat trwdc cla dd nodi that gan doé co thé bi hw hdng theo thoi gian.
Chi dé thiét bi kho khi ctra m& néu cé nhiéu hoi &m dwoc tao ra trong khi |6 dang hoat
dong.

7. Nuwoc ép trai cay: khi nwdng banh trai cay, khédng nén goi khay nwédng qua to. Nuwdc
ép trai cay nho giot tir khay nwéng dé lai nhirtng vét ban khong thé loai bd. Néu cé thé,
st dung chdo long sau hon.

8. Gioang cwc ban: Néu gioang rat ban, ctra thiét bi sé& khdong con dong ding trong qua
trinh hoat déng. Méat trwédc clia cac don vi lién k& cé thé bi hw hai. Ludn git giodng sach
sé.

9. Ctra thiét bi nhw moét chd ngdi, ké hodc ban l1am viéc: Khéng ngdi trén clra thiét bi
hodc dat hodc treo bat c thiv gi trén d6. Khong dat bat ky dung cu ndu &n hodc phu
kién nao trén ctra thiét bi.

10. Chén phu kién: tuy thudc vao kiéu may, phu kién cé thé lam trdy bang diéu khién
clra khi déng ctra thiét bi. Luén chén cac phu kién vao khoang xa nhét cé thé.

11. Mang theo thiét bi: khéng mang hoac gil thiét bi bang tay ndm clra. Tay ndm clra
khéng thé d& duoc trong lwong cua thiét bi va cé thé bi vé.

12. Néu ban s dung nhiét dw cta 16 chuyén dbi dé gitr &m thwc phdm, d6 4m cao bén
trong khoang c6 thé xay ra. Diéu nay c6 thé dan dén ngung tu va cé thé gay ra thiét hai
an mon cla thiét bi chat lwvong cao cling nhw gay hai cho nha bép cla ban. Tranh
ngwng tu bang cach m& clra hodc s&r dung ché dé ra déng.
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min.585
max.59559o

Dé& van hanh thiét bi nay an toan, vui long dam bao rang thiét bi da dwoc |ap dat theo tiéu
chuén chuyén nghiép tuan thi cac huwéng dan lap dat. Hw hdng xay ra do 1&p d&t khéong
chinh xac khéng ndm trong pham vi bao hanh.

Trong khi thye hién 14p dat, vui long deo gang tay bao vé dé tranh bi cat béi cac canh sac.
Kiém tra thiét bi néu co6 bat ky hw hdng nao trwédc khi lap dat va khong két ndi thiét bi néu
co.

Truwdc khi bat thiét bi, vui long lam sach tat ca cac vat liéu déng goi va phim quang céo tir
thiét bi.

Céac kich thwéc kém theo dwoc tinh bang mm.

Can phai c6 phich cdm c6 thé sir dung hodc két hop mot cong tac trong hé théng day
dién cbé dinh, d& ngéat két néi thiét bi khdi ngudn cung cap sau khi |ap dat khi can thiét.
Canh bao Thiét bi khong dwoc |&p dat phia sau clra trang tri dé tranh qua néng.
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HIEU VE THIET Bl CUA BAN

Diéu khién va hién thij

ON/OFF Bat va tat thiét bi.
Quay vé trang chinh/ s dung khoéa tré em nhén 3
Trang/khoa o g nd
glay
NGt quay lai Tré vé trang trudc do.
X Mét thiét bi ddu vao va dau ra, ban cé thé vubt sang
Hi&n thi s o
trai va phai dé truy cap nhiéu danh muc hon.
Den Bat/ tit dén
Bat dau/ngimg Bat dau va ngrng qua trinh néu
Nut hay Hay cai dat hién tai

CAC KIEU LAM NONG

Thiét bj ctia ban c6 nhiéu ché d6 hoat dong khac nhau giup thiét bj cla ban dé& s
dung hon. D& cho phép ban tim ding kiéu lam néng cho mén &n cla ban, chung t6i
da giai thich vé sw khac biét va pham vi ’ng dung & day

Cac kiéu lam néng

_ dé& nwdng truyén thdng trén mot cép
s Théng thuong 30 250°C | 45 pac biét thich hop cho banh c6
I&p pha dm.
Pé& nwdéng trén mot hodc nhiéu cap do.
. Nhiét lwvong dén tir bd swdi vong bao

@ Péi lvu 50~ 250°C
quanh quat.

] Eco 140~240°C | Ché d6 nAu tiét kiém nang lwong
eco
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Cac kiéu lam néng

djb Thoéng thwong + quat

Dé nwéng nhiéu cap do, quat sé phan bd nhiét tir

50 ~250°C | thanh phan nhiét di xung quanh céac 16 réng.
Dé nwéng lvong nhé thwe phdm va dung cho
— thwe phdm nau. Hay dat thuc pham tai trung
Burc xa Nhiét 150~ 250°C | 1am cdia viing nuéng
Dé nwéng nhivng thwe phdm méng det va
dg Nwong doi + quat 50 ~ 250°C duing cho thyc phdm ndu. Quat sé phan bd
nhiét déu quanh cac 16 réng
. Nwéng doi 150~ 250°C | D& nwdng nhirng thwe phdm méng det
. DPé nwong pizza va cac mén an can lwong
Pizza nhiét ttr dwdi 1€n. Nhiét tir dwdi day va vong
50~ 250C | yomy
D& nAu tang thit va nwdc qua, nhiét di ti trén
AU cha xuéng va dwdi lén & nhiét d6 thap.
! Nau cham 80 ~ 120°C g 21 dC p
Pé& thém mau nau cho day cla pizza,
5 yi banh nwéng va banh ngot. Nhiét dén to
! Lép dudi 30 ~ 220°C ’ Y 9 g¢ =
phia dwoi.
*
O Ra doéng 50°C Dé ra dong hoan toan thywc phdm
(j-: Shy kho 50 ~150°C | Dé sy kho |at méng hoa qua hoac rau cd
m ) Dé gitr thwe phdm am.
AAAN  Gi(r 4m 60 ~100C
0 30~ 70°C DPé 1am am dia
S Lam &m dia
[sAY) Lén men 30~45C Dé |1én men va lam sira chua
— ~LE DO 60 ~100°C | Trong ché d6é Sabbath, ban c6 thé cai dat
S SABBATH qua trinh nAu lén t&i 72 gi®, ban co thé gitr
4m thwc phdm ma khoéng can bat tat 16
. . Pé gitp nwdng thit nhw bit tét va thit
QT}— Dau do thit a0-99c | 9P g

ga.
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Chay
Néu ban mé& ctra thiét bj trong khi van hanh dang dién ra, thao tac sé& khéng bi tam
dirng. Hay dac biét can than véi nguy co bi bdng.

GHI CHU
Dé& ra déng cac phan I&n cla thuwc phdm, co thé loai bd cac gia d& bén canh va
dat hép dwng trén san khoang.

GHI CHU
D& lam néng thiét bi, cAn phai thao bd cac gia d& bén canh va chuyén ché do “Hot Air
Grilling” va “Fan Heating” v&i cai dat nhiét do 1a 50°C.

GHI CHU

Do sw phan bd nhiét tdi wu bén trong khoang trong suét thoi gian “Fan heating”, quat
sé& hoat dong vao nhirng thoi diém nhéat dinh clia qua trinh lam néng , dé dam bao
hiéu suét tét nhéat co thé.
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TRUOC KHI S’ DUNG

Trwéce khi sir dung thiét bi dé chuén bi thirc &n 14n dau tién, ban phai lam sach
khoang va phu kién.

Sau khi két néi thiét bi véi ngudn dién hodc sau khi cat dién, cai dat cho st dung
ban dau dwoc hién thi trong man hinh.

Cai dat ngbn ngtr

Tiéng Anh |a ngén ng@ dinh sén.

1. Nhan biéu twong BAT / TAT, vubt sang phai va nhan cai dat.
2. Cham vao ngén ngi¥, chon ngdn ngir can thiét.

3. Cham vao OK, hoan tat va quay lai cai dat.

Cai dat th&i gian

1. Cham th&i gian, vuét 1&n va xudng dé dat thdi gian hién tai.
2. Cham vao OK, hoan t4t va quay lai cai dat.

GHI bang: Béng hd c6 man hinh hién thj 24 gio.

VE SINH KHU VIFC NAU

Trwdc khi st dung thiét bi 1an dau tién, ban phai phai vé sinh khoang va phu kién

sach sé.

1. Thao bd nhan dan, nhan bao vé khi van chuyén.

2. Thao bd cac phu kién va gia d& xung quanh khoang.

3. Lam sach phu kién va gia d& bang nwéc xa phong hodc bang ban chai mém

4. Pam bao rang khoang khéng chiva bat ky bao bi con sét lai, chdng han nhw vién
polystyrene hodc miéng gé cé thé gay nguy co héa hoan.

5. Lau cac bé mat nh&n trong khoang va ctra bang vai mém, wét.

6. Dé loai bé mui thiét bi mai, hay lam ndng thiét bi khi tréng va déng ctra 16.

7. Gil cho bép théng thoang trong khi thiét bi néng Ién 1an du tién. Gil tré em va
vat nuéi ra khdi bép trong thei gian nay. Béong clra phong lién ké.

8. Diéu chinh cac cai dat dwoc chi dinh. Ban c6 thé tim hidu lam thé nao dé thiét lap
loai lam néng va nhiét d6 trong phan tiép theo.
—"Sw dung thiét bj" trang ...
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Ché d6 1am néng :

Nhiét dé 250°C

Th&i gian 1h

Sau khi thiét bj da ngusi dan:

1. Lam sach cac b& mat min va ctra bang nwéc xa phong va khan lau chén dia.
2. Dé kho toan bd bé mat

3. L&p cac gia d& bén canh

SU DUNG THIET Bl

Ban sé& dwoc gidi thiéu cach van hanh thiét bi. Chung téi sé giai thich cach bat tat
thiét bi va cach dé chon ché do lam néng

Bat vatat thiét bj

St dung nut BAT / TAT dé bat va tat thiét bi ca ban, néu khéng ap dung cai dat nao
trong mot thdi gian dai, thiét bi cdia ban sé tw dong tét.

Cai dat kiéu lam n6ng va nhiét dé
Ban cé thé dat loai lam néng va nhiét dé béng cach lam theo cac budc. Vi du: Hé
théng lam néng théng thwdng tai 180°C.,

1. Dat loai lam néng: Sau khi thiét bj dwoc bat, trang chu sé hién thi cho ban. Ban ¢c6
thé chon lam néng d6i lwu va lam néng théng thwdng trong trang cha. Cham vao
loai lam nong dé cé dwoc nhiéu chirc nang hon.

Convection | Conventional  Heating Auto

HEATING HEATING TYPE MENU §

7
gs 4=
LR
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2. Dat nhiét d0: Ban c6 thé cham vao Ché do + & - Thay ddi nhiét do. N6 cling co
thé dwoc diéu chinh trong mo6t pham vi rdng bang cach cham vao nhiét dé & phia
dudi.

Conventional

= +

180°C

Temperature Time Stay on

3. Nhén nut Start/Pause dé bat dau.

Conventional

0:30:00 180°C

Temperature Cooking time

Lam néng nhanh va th&i gian nau

Ban c6 thé st dung chivc ndng |lam ndng nhanh va cai dat thoi gian nau trong trang
nhiét dé.

1. Cham vao nut lam nong trwdc dé khéi dong ché d6 lam néong nhanh, ban co
thé Iam néng thiét bj cia minh mét cach nhanh chéng bang chivrc nang nay.

Conventional

= © 180°C@

Temperature Time Stay on

2. Cham vao “time stay on” dé lwu lai thay déi cai dat thoi gian, bang cach nay,
ban c6 thé dat thoi gian ndu. Néu khéng, 16 s& hoat déng trong thoi gian téi
da, 9 gio.

chay

Sau khi thiét bi tat, n6 tré nén rat néng, dac biét |a bén trong khoang. Khédng cham vao bé
mat bén trong cua thiét bi hodc cac bd phan lam néng. St dung gang tay 16 dé loai bd
cac phu kién hodc dung cu 16 nwéng khdi khoang va dé thiét bj ngudi di. Gitr tré & mot
khoang cach an toan cung mét luc dé tranh tén thwong do béng.

Quat lam mat
Quat lam mat bat va tét theo yéu cau. Khéng khi néng thoat ra phia trén canh cira.
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Chay
Khoéng che cac khe théng gié. Néu khong, thiét bj c6 thé qua néng.

D& Iam cho thiét bi ngudi di nhanh hon sau khi van hanh, quat 1am mat c6 thé tiép tuc
chay trong mét khoang thoi gian sau do.

Thay déi trong qué trinh nau

Khi 16 hoat dong, ban c6 thé thay ddi hodc hily chirc ndng béng cac cach sau.

1. Khi thiét bi ciia ban hoat doéng, loai cai dat lam ndng va nhiét do sé duogc hién thi
trén man hinh. Ban co thé thay dbi nhiét dé va thi gian ndu bang cach cham vao
biéu twong trong nut.

Conventional
0:30:00 180°C
Temperature Cooking time

2. Ban cé thé cham vao B4t dau / Tam dirng dé tam dirng qua trinh n4u.

3. Ban c6 thé cham vao nat hily “Cancel” hodc nut quay lai “ Back” d& hdy qua trinh n4u.

4. Ban c6 thé cham vao nut BAT / TAT dé tat thiét bi cda minh ngay lap tirc.

GHI CHU

Thay ddi ché d6 / nhiét do / thdi gian ndu nghi co thé cé mot sé anh hwéng tiéu cuc
dén két qua cua viéc ndu nwéng, chuang téi khuyén ban khéng nén lam nhw vay trir khi
ban c6 kinh nghiém néu nuwéng.
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KHOA TRE EM

Thiét bj ctia ban c6 khéa chéng tré em dé tré em khong thé voé tinh bat hodc thay dbi bat
ky cai dat nao.

Khi ban nhan va gitr nit HOME / LOCK trong 3 giay, khoa tré em dwoc kich hoat. Bay
gi& c6 mot dau khoa dwoc hién thi trong man hinh, nhén va git» HOME / LOCK 3 giay
hodc danh d4u trén man hinh, sau dé 16 dwoc mé khoa.

CAIlI bAT CO BAN

C6 nhiéu cai dat khac nhau dé& ban giup ban s dung thiét bi cia minh mét cach don
gian va hiéu qua. Ban c6 thé thay ddi cac cai dat nay khi ban can.

Ngbén ngtv Thém ngbén ngl

Theoi gian bat thoi gian hién tai

Ngay thang bat ngay hién tai

Am thanh Am bb sung, duwoc dat theo y muébn

Am lvong C6 thé diéu chinh theo ba cap do

Am bAm nat Bat / tadt am thanh cta nut

D6 sang man hinh Ban c6 thé dat do sang hién thj git)a ndm cép d6 khac nhau.
Hién thi ddng hd Pdng hd k§ thuat sb véi ngay hodc ddng hd analog

L Bat ché d6 cb dién sau do tat ca hinh anh va logo thuwong hiéu
Co dién sé& khéng bao gi® hién thj trén man hinh cla ban, ngoai trir hinh
anh trong menu ty déng.

Bat sau d6 ddng hd trong thiét bj clia ban sé& tw dong diéu chinh

Th&i gian mua hé v&i DST.

Cai dat lai Khoi phuc tit ca cac cai dat.



CHE PO SABBATH

V&i ché do Sabbath, ban cé thé dat quy trinh ndu Ién dén 72 gi®, ban c6 thé gitr &m
thtrc 8n ma khéng can bat va tat 1.

Kh&i dong ché do Sabbath

Ban cé thé chon ché dd Sabbath theo cach sau:

1. Nhan nut ON/OFF, chon kiéu lam néng.

2. Chuyén sang trang th¥ 4, chon ché d6 Sabbath.

3. Chon nhiét d6, sau d6 nhan nat bat dau / tam ding.

4. Ché d6 Sabbath bat dau, man hinh hién thj nhw ché do cho.

GHI CHU

1. Trong ché& d6 Sabbath, |6 sé& khong tw dong bat va tat, va cai dat thei gian ndu
khéng kha dung.

2. Trong ché d6 Sabbath, khéng thé bat dén.

3. Trong ché d6 Sabbath, quat va quat lam mat khong lam viéc. Ngoai trir nut
BAT / TAT, tat ca cac nut khac déu khong hoat dong.

4. Trong ché d6 Sabbath, man hinh hién thi nhw ché dd chd va ché do6 Sabbath hién
thi trén man hinh.

Thoéat ché dé Sabbath
Nut ON / OFF, ché dd Sabbath bi hily, ban c6 thé ap dung cac cai dat méi.

Pau tham do thit

Vé&i chirc nang dau tham do thit, ban cé thé hiéu ré hon vé nhiét d6 bén
trong thwc phdm ma khéng can mé cira.

Trong khi dau do thit dwoc dwa vao vij tri tét, man hinh s& cho ban biét va
gi¢i han cac chirc nang dbi véi cac chirc nang cé sén (Théng thudng, Doi
lwu, Nwéng déi + quat . Pizza) nhw hinh duéi day Sau do, ban cé thé van
hanh 16 v&i hwédng dan tr man hinh 16, gan giébng v&i hoat déng binh
thwong.

£ Probe inserted
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Convection ' Conventional

Heating Heating

GHI CHU

1. DAau tham do thit cé thé dwoc sir dung cung véi hé thédng quay;

2. Trong khi st dung dau tham do thit, vui long cho dau clia né vao thrc &n thay vi
mot sé noi khac, vi lgi ich cua viéc st dung lau dai;

3. Chi slr dung dau do nhiét do dwoc khuyén nghi cho 16 nwéng nay.

PHU KIEN

Thiét bj ctia ban dwoc kém theo mét loat cac phu kién. Tai day, ban cé thé tim thay téng
quan vé cac phu kién di kém va théng tin vé cach st dung ching mét cach chinh xac.

Phu kién bao gém
Thiét bi ciia ban dwoc trang bi cac phu kién sau:

\\4 v
Khay luw&i Khay nudng
Déi v&i 16 nwéng, hop banh Dbi v&i khay banh va
va thwec phdm nwéng va cac san pham
quay nwédng nho.

Ban c6 thé st dung khay dé dat chat 1dng hodc niu thirc &n v&i nuwdc trai cay.

Chi str dung phu kién gbc. Chung dwoc diéu chinh dac biét cho thiét bi ctia ban.

Bar] c6 thé mua phu kién ttr dich vu hau mai, tlr cac nha ban 1é chuyén nghiép hoac truc
tuyen.

Dt phu kién

Khoang c6 nam vi tri ké. Cac vi tri ké dwoc tinh tr duwéi Ién. Cac phu kién co thé
duwoc kéo ra khoadng mdt niva ma khong bi lat.
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GHI CHU

1. Bam bao réng ban luén dat cac phu kién vao khoang dung cach.
2. Lubdn l&p day da cac phu kién vao khoang dé& chung khéng cham vao cira
thiét bi.

W

)

Chtrc nang khéa

Cac phu kién c6 thé dwoc kéo ra khoang mét nira cho dén khi chiing khoéa tai ché.
Chtrc nang khéa ngan phu kién nghiéng khi ching dwgc kéo ra. Cac phu kién phai
dwoc dwa vao khoang mét cach chinh xac dé bao vé nghiéng hoat déng dung. Khi l1&p
gia d& day, dam bao gia day ndm ding hwédng nhw hinh anh 00

Khi 1&p khay nwéng, ddm bao khay nwéng nam ding hwéng nhw hinh anh @ @-



Phu kién tuy chon

Ban c6 thé mua cac phu kién tuy chon tt dich vu hau mai, t&r cac nha ban & chuyén
nghiép hoac truc tuyén. Cac phu kién dwi day cé sdn d& dwoc mua, va ban ciing c6 thé
xem tai liéu quang cdo ban hang dé biét thém chi tiét.

: o —O .

Gia xoay Que nudng Dau tham do thit
Dé quay thit ga, ga tay, thé Dé nwéng thit hodc rau cu; Cheén dau do vao gitra

thit ho&dc gia cdm. Tranh
xa chét béo hodc xwong

Pat phu kién:

Que nwéng chi thich hop véi hé théng quay, khi sir dung que nwéng, hay dat chang Ién gia
d& clha hé thdng quay. Va trwde khi chén cac phu kién vao khoang, vui ldng dadm bao tat ca
cac thwec phdm duoc dat tét, sau d6 dat nhe ching vao muic 2 clia khoang.

Ghi chu

1. Hé théng quay khéng dwoc quay lién tuc, ban cé thé chon lam cho né quay
trong qua trinh niu dwa trén hiéu suat cla thwc phdm. Hay chéc chén réng ban
da mac quan 4o v&i gang tay cach nhiét va can than véi hoi néng ua ra trong
khi mé ctra 16. Hé théng quay c6 thé quay 90 d6 va cé 18 ban khéng can phai
quay no.

2. Céc que thit nwdng rat nguy hiém véi dau cuspidal, vui lbng dam bao réng tré em va
nguwoi khuyét tat di xa véi ching. Va kiém tra gay khéng dwoc dwa vao ndp trude khi
bat 16 vi diéu nay sé& lam héng 16 va ciing cé thé lam tén thwong moi nguoi.

3. . Chung t6i thyc sy khuyén ban nén sir dung mirc 2 cla khoang, d6t néng trén
cung + dwdi cung dé nwéng trong khi st dung hé thédng quay va que nwéng.

Khi mua, vui long ludn trich dan sé th tw chinh xac ctia phu kién tuy chon.

Ghi chu
Khéng phai tt ca cac phu kién tiy chon déu phu hop cho moi thiét bj. Khi mua, vui ldbng
ludn trich dan sé nhan dang chinh xac cua thiét bi ctia ban. — "Dich vu khach hang" trén
trang ....
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Phu kién tuy chon

Khay lw&i
Déi v&i 16 nwéng, hop banh va cac mon an 1o 7NM20M1-17030
nwéng.

Khay nuwdng

Déi v&i khay banh va cac san phdm nwéng nhd. TNM20M1-17012

Chéo van nang

Déi v&i banh dm, banh ngot, bira &n déng lanh va rang I&n. /NM20M1-17011

Hé thdng quay

Déi v&i thit nwéng nhw ga, ga tay, tho; 7NM30E0-06040

Que nuwdéng

Pé& lam mo6t sé mon nwédng nhw thit va rau; 7NM30E0-06051

SU’ DUNG NANG LUONG HOP LY

1. Théao tat ca cac phu kién khéng can thiét trong qua trinh ndu & nwéng

2. Khéng mé ctra trong qua trinh nau & nwéng

3. Néu ban mé ctra trong khi ndu & nwéng, hay chuyén ché dd sang Bén (Khong thay déi cai
dat nhiét do)

4. Giam cai dat nhiét dé & cac ché do khong hé tre quat xubng 50 ° C trong 5 phat dén 10
phat trwde khi két thac thdi gian nau & nuwdng. Vi vay, ban cé thé st dung nhiét khoang dé
hoan thanh qua trinh.

5. Str dung quat swéi 4m, bat c khi ndo co6 thé. Ban cé thé gidm nhiét do tir 20 ° C xubng
30°C

6. Ban c6 thé niu va nwéng bang cach str dung Quat swdi 4m trén nhidu cap dd cing mét
lac.

7. Néu khoéng thé ndu va nuwéng cac mén an khac nhau ciing mét lic, ban cé thé lam néng
I&n lwot dé sir dung trang thai lam néng trwdc cha |6 nwéng.

8. Khéng lam néng trwdc 16 tréng, néu khéng can thiét. Néu can, hay dat thirc &n vao 16 ngay
sau khi dat dén nhiét d6 dwoc chi dinh bang cach bat dén bao 1an dau tién

9. Khéng st dung gidy phan quang, nhw gidy nhém dé che san khoang

10. St dung bd hen gi® va hodc dau do nhiét d6 bat c khi nao cé thé

11. S& dung két thic mo tdi va khuén nwéng va hép dung cé trong lwong nhe. Cé géng
khéng st dung cac phu kién ndng cé bé& mat sang bong, nhw thép khéng gi hodc nhom.
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MOI TRUONG

Bao bi dwoc lam dé bao vé thiét bi m&i ctia ban khai bi hw hai trong qua trinh van
chuyén. Cac vat lieu dwoc s dung dwoc lwa chon cdn than va nén duoc tai ché. Tai
ché lam giam viéc st dung nguyén liéu thé va chat thai. Cac thiét bj dién va dién to
thwong chira cac vat liéu cé gia tri. Xin dirng bd né v&i chat thai gia dinh cta ban.

SUrc KHOE

Acrylamide xay ra chd yéu bang cach lam néng thirc &n chira tinh b6t (trc 1a khoai tay,
khoai tay chién, banh mi) dén nhiét do rat cao trong th&i gian dai.

Meo

St dung thoi gian ndu ngan.

N4u th&rc &n thanh mau bé mat vang, khéng ndu chay thanh mau nau sam.

Phan I&n hon coé it acrylamide.

Dung ché d6 “Fan Heating” néu co6 thé.

Khoai tay chién: St dung hon 450g médi khay, dat khoai trai d&u va xoay theo thoi
gian. S& dung théng tin san phdm néu co dé cé két qua nau an tét nhéat.

aopr b=

BAO TRI THIET BI

Chéat tay rira

Néu lam sach tét, thiét bi clia ban sé gitr dwoc vé ngoai va van hoat déng day du trong
mot thoi gian dai. Chung toéi sé giadi thich & day cach ban nén cham séc va vé sinh thiét
bi cila minh moét cach chinh xac.



Dé& dam bao rang cac bé& mat khac nhau khong bi hw hai bang cach st

dung chét tay rira sai, hay quan sat théng tin trong bang. Tuy thudc vao
kiéu may, khéng phai tat ca cac khu vic duwoc liét ké c6 thé ndm trén /

trong thiét bi cta ban.

Chu y!
Nguy co hw hai bé mat

Khdéng st dung:

Chét 1am sach kh&c nghiét hodc mai mon.

Chét lam sach c6 ndng d6 con cao.

Miéng co rira clrng hodc miéng bot bién lam sach.

Chét tay rira cao ap hodc chét tdy rira hoi nwérc.

Chét tay rira dac biét dé lam sach thiét bj khi con néng.
Rwa sach miéng bot bién m&i trwéc khi ste dung.

oA e

Meo

Cac san pham lam sach va cham séc dwoc khuyén nghi cao cé thé dwgc mua théng
qua dich vu sau ban hang. )
Quan sat hwé&ng dan cldia nha san xuat twong rng.

Khu vwc Lam sach

Nworc xa phong nong:
Lam sach bang vai va sau dé lau khd bang vai mém.
) Loai bd cac dém voi, m&, tinh bét va albumin (vi du: long trédng

Tam thép khong gi trirng) ngay lap toc.
mat truée An mon c6 thé hinh thanh dwéi nhitng dém nhw vay.
Cac san phadm lam sach bang thép khéng gi dac biét phu hop
v&i bé mat néng cé sén tr dich vu sau ban hang cla chung t6i
hodc tlr cac nha ban I& chuyén nghiép. Ap dung moét I&p rat
méng cla san pham lam sach bang moét miéng vai mém.

Nwéc xa phong nong:
Nhwa Lam sach béng vai va sau d6 lau khoé béng vai mém. Khéng st
dung nwéc lau kinh hoac dung cu cao kinh.

Nwéc xa phong néng:

B)\ ma n N 3 PR . AL X 2. 2
= S Lam sach bang vai va sau do6 lau khé bang vai mem

Nwéc xa phong néng:
Bang didu khién Lam sach béng vai va sau d6 lau khé béng vai mém. Khong st
dung nwdc lau kinh hoac dung cu cao kinh.
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Khu vwc Lam sach

Ctlra

Tay ndm

Nwéc xa phong nong:
Lam sach béng vai va sau dé lau khé b&ng vai mém. Khéng st
dung nuwdc lau kinh hoac dung cu cao kinh.

Nwéc xa phong nong: ‘ )

Lam sach bang vai va sau dé lau khé bang vai mém.

Néu descaler tiép xuc véi tay ndm clra, hdy lau sach né ngay 1ap
trc. Néu khong, bat ky vét ban sé khong thé duoc loai bé.

Bé& mat trang
men va bé mat
tw lam sach

Quan sat cac huwéng dan cho cac bé mat ctia phan nu an
di theo bang.

Ta&m kinh cho
chiéu sang bén
trong

Nwéc xa phong nong: ‘ .
Lam sach bang vai va sau dé lau kho bang vai mém.
Néu khoang ndu bi ban nhiéu, hay sir dung chéat tay rira |6 nwéng.

Gioang ctra khong
thao

Tam che thép

Nwéc xa phong néng:
Lam sach bang khan lau chén dia.

Chét tay riva thép khoéng gi:
Tuan tha huwéng dan clia nha san xuét.

khéng gi Khong st dung cac san pham cham soc

béng thép khéng gi. Thao ndp clra dé

lam sach.

Nwéc xa phong nong:
Phu kién Ngém va lam sach bang khan lau hoéc ban chéj.

Néu c6 can ban néng, st dung miéng co rira bang thép khong gi.
Ray Nwéc xa phong néng:

Ngam va lam sach bang kh&n lau hodc ban chai.

Hé théng kéo ra

Nwéc xa phong néng:

Lam sach bang vai hodc ban chai.

Khéng dwoc thao chét béi tron trong khi duwéng ray dwoc kéo ra. Tt
nhat la lam sach chdng khi ching dwoc day vao.

Khoéng lam sach trong may rtra chén.

Pau tham do nhiét
do thit

GHI CHU

Nwéc xa phong néng:
Lam sach bang vai hodc ban chai. Khéng lam sach trong may rira
chén

Su khac biét nhd vé mau sic & mat trwdc cha thiét bj 1a do s& dung cac vat
liéu khac nhau, chéng han nhuw thuay tinh, nhwya va kim loai.
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2. Béng trén cac tAm clra, trong gidbng nhw cac vét, dwoc gay ra bdi sy phan chiéu
clla anh sang bén trong.

3. Men dwoc nwdng trén nhiét do rat cao. Diéu nay cé thé gay ra mét sb bién ddi mau sac
nhe. Diéu nay la binh thwong va khéng anh hwédng hoat déng. Cac canh cua khay
moéng khong thé dwoc trang men hoan toan. Két qua 1a, cac canh nay c6 thé 1a tho rap.
Diéu nay khéng lam gidm kha nang bao vé chéng &an mon.

4. Luén gitr thiét bi sach sé va loai bd bui ban ngay lap tirc dé cac cén ban cirng
dau khéng tich tu.

Meo

1. Lam sach khoang n&u sau mdi I&n st dung. Didu nay sé& dam bao ring bui ban khong thé
dwoc nuwéng thém

2. Luén loai bd cac vay voi, m&, tinh bot va albumin (vi du: 1ong tréng trirng) ngay lap tic.

Loai bd cac vét thirc an c6 ham lwong dwdng ngay 1ap tire, néu cé thé, khi vét van con dm.

4. S dung dung cu |6 nwéng phu hep dé quay, vi du: mét mén quay.

w

CUWA THIET BI

Néu lam sach tét, thiét bj ciia ban sé gi® dwoc vé ngoai clia né va van hoat dong day du
trong mot thoi gian dai. Diéu nay sé cho ban biét lam thé nao dé thao bé cira thiét bi va
lam sach né.

Déi v&i muc dich lam sach va dé thao cac tAm cira, ban co thé thao cira thiét bi. Mi
ban 1& clra thiét bi c6 mot don by khoa.

Khi cac don bay khoa dwoc dong lai, clra thiét bi dwoc bdo dam an toan. N6 khéng thé
tach roi. Khi cac don bay khéa dwgc mé dé thao clra thiét bi, ban 1& sé bi khoa.
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Canh bao — Nguy co chan thwong!

1.

Néu ban |1& khéng bi khéa, ching cé thé dong lai véi lwc rat Ién. Pam béo rang cac don
bdy khoéa luén dwoc déng hoan toan hodc khi thao cilra thiét bi, m& hoan toan.

2. Ban |& trén clra thiét bi di chuyén khi mé& va déng clra, va ban cé thé bi ket. B tay cua

ban ra khoi ban 1&.

Théo cira thiét bi

1
2
3.
4

M& cira thiét bi hoan toan.

Gap m& hai don bay khéa bén trai va bén phai

Doéng clra thiét bj cang xa gi®¢i han dirng cang tét

Béng ca hai tay, ndm chéat ctra & bén trai va bén phai va kéo né Ién trén.

Lap clra thiét bi

L&p lai ctra thiét bi theo trinh tw ngwoc lai v&i khi thao bd.

1.Khi g&n clra thiét bi, d@m bao rdng ca hai ban I& dwoc dat ngay vao cac 16 1ap
dat cia bang mat trwdc clia khoang. Dam bdo rang cac ban 1& dwoc chén vao
duang vi tri. Ban phai cé thé chén ching dé& dang. Néu ban c6 thé cam thay bat ky
lwe can nao, hay kiém tra xem ban & c6 dwoc dwa vao ding 16 khoéng.
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2. M& cira thiét bj hoan toan. Trong khi mé& ctra thiét bi, ban c6 thé thwc hién mot
kiém tra khac néu ban |1& c6 dung vi tri khéng. Néu ban 14p sai, ban s& khéng thé
mé& clra thiét bj hoan toan. Gap ca hai don bay khéa va dong lai.

3. Béng clra khoang ndu. Bdng th&i, ching t6i khuyén ban nén kiém tra thém mot
I&4n nira, néu ctra ndm dung vi tri va néu cac khe théong gié khéng dwoc dong kin
mot nira.

Thé&o nap che chan

L&p pha nhwa trong ndp clra c6 thé bi déi mau. Bé thwe hién vé sinh ky lwdng, ban

c6 thé thao nap.

Thao clra thiét bi nhw hwédng dan & trén.

1. Nhé&n bén phai va bén trai nap che.

2. Thao ndp che.

3. Sau khi thao nép che, cac bo phan con lai clia clra thiét bi cé thé dé dang lay ra dé ban c6
thé tiép tuc vé sinh. Khi qua trinh vé sinh clra thiét bi két thic, hay dat nap day lai va 4n
vao cho dén khi né khép vao vi tri.

4. L&p ctra thiét bj va déng lai.
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Cha y!

Trong khi clra thiét bi dwoc 1ap dat tét, ddng thoi cling c6 thé 1ay ndp day.

1. Thao ndp clra c6é nghia la I&p kinh trong cla clra cé thé dé& dang di chuyén va gay hw
héng hoac thwong tich.

2. Khithao nép clra va kinh trong cé nghia la giam trong lwong tdng thé cla clra thiét bi.
Ban |1& c6 thé dé dang di chuyén hon khi déng ctra va ban cé thé bj méc ket. Bé tay
clia ban ra khai ban 1&.

Vi c6 2 diém & trén, chung toi khuyén ban khong nén thao nép clra trir khi clra thiét bi
dwoc thao ra. Thiét hai do hoat ddng khéng chinh xac khéng dwgc bao hanh.

Ray

Khi ban muén lam sach tét cho dwéng ray va khoang, ban cé thé loai bé cac ké va lam
sach né. Bang cach nay, thiét bi ctia ban sé gilr dwo'c vé ngoai va van hoat déng day du
trong mét thoi gian dai.

Thao va chinh lai dwdng ray

Cheén cac gia d&

Gén duong ray
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Thay cudén day

Vi tri A hién thj vi tri hdp phich cdm & mat sau ctia vé ngoai phia sau va né luén déng lai.
Céac buéc: a. Cét dién, s dung tuéc no vit phdng nhd d& mé hai vit 1, 2.
b. Dung tudc no vit thao l:)é vit3,4,5va6
c. Thay cudén day mai, c6 dinh day vang/xanh la & 3, day chinh & 4, day xanh
dwong & 5.

d. Van vit 6 d& dong hop phich cdm sau khi dbi day.

o
e —J= :

!
g i nau {L}
b d T = vang/xanhla @
D.HL Cudn day
l
5

xanh dwong {N}

T
6

Vé ngoai Hop phich cam
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Cé dinh céac thanh
(lay bén trai vi du twong tw cho bén phai)
1. Pat diém A va B cua thanh ndm ngang trén day bén ngoai

2. Xoay céac thanh ngwoc chiéu kim déng hd (theo chiéu kim dédng hé cho bén phai)
90 dé6.

3. Pay vé phia trwdc cac thanh, Iam cho diém C vénh Ién day dwdi va diém D bj x6
vao day trén.

- \%‘
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Théo cac thanh

(lay bén trai vi du twong tw cho bén phai)
1. Nang mét diu thanh cirng
2. Nang toan b6 thanh cing va thao ra sau

(1 (2]

» W

M
=

g

Vach ngan tw lam sach
Vach ngan dwoc x&r ly déc biét trén bé mat cé thé hép thu dau va chéat béo,

bay hoi sau d6 lam cho khoang dwgc sach va khéng c¢é mui khé chiu sau khi
nAu an.

C6 dinh vach ngan tw lam sach

L&p dat gia canh bén va vach ngan
tw lam sach theo hwédng nhw hinh vé

\

Gia Vach ngan tw lam sach
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CHOA LOI CUA THIET Bl

Néu xay ra 16i, trwdc khi goi dich vu hau mai, vui Iong dam bao rdng khéng phai do
thao tac khéng chinh xac va tham khao bang 16i, hay c6 gang ty stra 16i. Ban thudong
c6 thé dé dang khac phuc cac 16i k§ thuat trén thiét bi.

Néu mét mon &n khéong chinh xac nhw ban muén, ban cé thé tim thiy nhidu meo va
hwéng dan dé chudn bj & cudi hwédng dan van hanh.

Nguyén nhan

GHI CHU/khac phuc

L&i cau chi
Thiét bi khéng
hoat dong. M4t dién
Cac num daroi  Num davo
ra khéi bang tinh roi
diéu khién.
NUm cé thé Cé bui ban
khéng con dudi num
duwoc dé
dang xoay.

Kiém tra bd ngat mach trong hop cau chi.

Kiém tra xem dén bép hodc cac thiét bi nha
bép khac dang hoat déng.

Num co6 thé dwoc g& bé.

Chi can dat cac num tré lai trong bang diéu khién va
day chiing vao dé& ching gan vao va co thé duwoc
xoay nhw binh thwdng.

NUm co6 thé duwoc g& bé.

D& thao cac num, chi can thao bo khoi bo hé tro.
Ngoai ra, nhan vao canh ngoai ciia nim dé ching
nghiéng va c6 thé dé dang nhat duoc.

Lam sach can than cac num bang vai va nudc xa
phong. Lau khd bang vai mém.

Khéng sr dung bét ky vat liéu sic nét hodc mai mon.
Khéng ngdm hoéc lam sach trong may rtra chén.
Khéng thao nim qua thuwdng xuyén dé hd tro van

on dinh

Quat khéng hoat ddng moi luc
trong ché dé: Quat lam ndng

Sau mét qua trinh ndu 4n mot
tiéng dn co thé nghe thay va thay
mot ludng khikhéng khi trong

khi gan bang diéu khién.

Thirc an khéng da chin trong tho',
gian dwoc dwa ra b&i cong thue. '

Day la mét hoat dong binh thwdng do sw phan phéi
nhiét t&t nhat co thé va hiéu suét tét nhét cé thé cua 1o
nwéng.

Quat lam mat van hoat dong, dé ngan chan

diéu kién d6 Am cao trong khoang va lam mat

|6 nwéng dé thuan tién cho ban. Quat lam mat sé
chuyén déi tat tw dong.

M6t nhiét d6 khac nhau tlr cong thirc dwoc st
dung. Kiém tra lai nhiét d6. S6 lwvong thanh phéan
la khac nhau cho céng thirc. Kiém tra lai cong
thire.
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Cai dat nhiét dd qua cao hodc murc ké cé thé duoc tbi
wu héa. Kiém tra k§ cong thirc va cai dat B& mat hoan.
thién, hodc mau séc va hodc vat liéu ctia dung cu lam
Mau nau khéng déng déu banh khéng phai Ia lwa chon tét nhat cho chirc nang 16
nwéng da chon. Khi str dung nhiét bl xa, chang han
nhw ché d6 swéi trén dinh & dwéi cung, hay s dung
dd 16 nwéng da hoan thanh, cé mau sam va cé trong
lwvong nhe.

Pén khéng bat Cén thay thé dén

Canh bao-Nguy hiém dién giat!

Stra chira khdng chinh xac gay nguy hiém. Viéc stra chira chi c6 thé dwoc thye hién va
day céap dién bi hdng dwoc thay thé b&i mét trong nhirng k¥ thuat vién sau ban hang
dwoc ddo tao clia chung toi. Néu thiét bi khéng dwoc bao vé, rat phich cdm cla thiét bi
khai ngudn dién hodc cong tac clia bd ngét mach trong hdp cau chi. Lién hé dich vu
sau ban hang.

The&i gian van hanh téi da
Th&i gian hoat ddong téi da cua thiét bi nay 1a 9 gi¢&, dé tranh viéc ban quén tat
thiét bi.

Thay thé dén trén géc cta khoang

Néu dén khoang bi héng, né phai dwoc thay thé. Bén halogen chiu nhiét, 25 watt, 230 V
c6 san tir cac dich vu sau ban hang hodc cac nha ban 1& chuyén nghiép.

Khi xtr ly dén halogen, st dung vai kho. Diéu nay sé tang tudi tho cta dén.

CANH BAO

Nguy hiém dién giat!

Khi thay thé dén, cac tiép diém 6 cdm dén déu tét. Trwdc khi thay thé dén, rat phich cdm
cua thiét bj khdi nguén dién hodc chuyén bd ngat mach trong hép cau chi.

Nguy co bi béng!

Thiét bi tr& nén rat ndng. Khdng cham vao bé mat bén trong cla thiét bi hodc cac bd
phan lam néng. Luén cho phép thiét bi ha nhiét. Gilr tré & mot khodng cach an toan.
1. Dat moét chiéc khan vao khoang lanh dé tranh thiét hai.

Xoay nédp kinh ngwoc chiéu kim déng hd dé thao né ra.

Kéo dén ra - dirng bat no.

Van nap kinh lai.

Thao khan va bat bd ngat mach d& xem dén cé bat khéng.
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Lap dén maoi, ddm bao rdng cac chan ndm dung vi tri. DAy dén vao that chac chén.

Nap kinh
Néu nap kinh ctia dén halogen bi héng thi phai thay thé. Ban cé thé c6 dwoc mot tAm
kinh mé&i ti dich vu sau ban hang. Vui long chi dinh s6 E va sé FD cua thiét bi ctia ban.

BPén bén

Nap kinh
Néu nap kinh cha dén halogen bi héng thi phai thay thé. Ban cé thé c6 dwgc mot tAm
kinh ma&i tr dich vu sau ban hang. Vui léng chi dinh sé E va sé FD cua thiét bi ctia ban.
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DICH VU KHACH HANG

Dich vu hau mai clia chang téi ludn sdn sang cho ban néu thiét bj ctia ban can duoc
stra chra. Chang téi sé ludn tim thdy moét gidi phap thich hop. Vui long lién hé voi dai
ly noi ban mua thiét bi nay. Khi goi cho chuing téi, vui ldbng cung cip sé model va S/ N
dé chung t6i c6 thé cung cap cho ban I&i khuyén chinh xac. Cé thé tim thdy bang danh
gia mang nhi*ng con sb nay khi ban mé& ctra thiét bj.

Model: EOV72TFT
bién ap: 220-240V~
Tan sé: 50Hz-60Hz
Cong suét: 2.9 kW

Cez

Pé tiét kiém thoi gian, ban cé thé ghi cha vé kiéu may cha thiét bj va sé dién thoai cua
dich vu hau mai & khéng gian bén dwdi, néu can.

THE BAO DUONG

S6 model Ngay mua
Sé serial Ctra hang mua
Canh béo

Thiét bj nay phai dwoc I&p dat theo cac quy dinh hién hanh va chi dwoc st dung trong
khoéng gian thoang khi. Poc hwéng dan truwdc khi cai dat hoac st dung thiét bi nay.
Ghi chu

Xin lwu y réng nhirtng 1an dén kiém tra tir mét ky sw dich vu sau ban hang néu khéng phai
I6i do nha san xuét la khéng mién phi, ngay ca trong thdi gian bao hanh.

Dwa vao sy chuyén nghiép cta nha san xuét. Do d6, ban cé thé chac chan rang viéc sra
chra dwoc thwe hién bdi cac ky thuat vién dich vu dwoc dao tao, nguwdi mang phu tung gbc
cho cac thiét bj cda ban.

O trén, cdm on ban mét 1an niva vi d@ mua Lo nwéng tich hop Midea va ching tdéi mong
rang thiét bi cia chiing téi s& mang dén cho ban nhirng mén &n ngon va cudc séng hanh
phuc.
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MEO SU’ DUNG

Ban mudn n&u cong thirc Trwéce tién, hay thdr str dung cai dat ciia cac cong
fiéng ctia ban thire ndu &n twong tw va téi wu hoa quy trinh nau
' dan dén két qua_

Pat mét que gb bén trong banh khoang 10 phuat truede
khi dat dwoc thdi gian nwéng nhéat dinh. Néu khéng ¢co

EI (MEEE] & EE SEIE bot thd & que sau khi rit ra, banh da s&n sang.

chuwa?

Banh méat khéi lwong Cb gang ha thap cai dat nhiét d6 xuéng 10 ° C va
I&n trong qua trinh ha kiém tra ky cac hwéng dan chuén bi thyc pham lién
nhiét sau khi nwé'ng quan dén viéc xt ly co hoc clia bot.

Chiéu cao ctia banh & .
gitra cao hon nhiéu so Khbéng béi tron vong ngoai ciia mau o xo
v@&i vOng ngoai

Banh cé mau qua nau & S dung mirc ké thap hon va hodc st dung nhiét do
dinh cai dat thap hon (diéu nay cé thé dan dén thdi gian
n4u lau hon)

S dung nhiét d6 cai dat cao hon 10 ° C (diéu nay

EE FIETE] G c6 thé dan dén thoi gian ndu ngan hon)

Th&c &n wa nhin nhwng S dung nhiét d6 cai dat thdp hon 10 ° C (diéu nay co
d6 &m bén trong qua thé dan dén thoi gian ndu lau hon) va kiém tra lai céng
cao thire

S dung nhiét d6 cai dat thAp hon 10 ° C (diéu nay co

Mau nau khéng déu thé dan dén thoi gian ndu lau hon).
S dung ché dé sw®i 4m trén va dudi cung trén moét cap
do.
Banh it mau nau & phia i
dudi Chon mdrc thdp hon
Nwéng trén nhiéu cap do S dung ché dd hé tro quat dé nwéng & nhiéu cp do
cung moét ltc: Mét ké va |4y ra tirng khay riéng & khi s8n sang. Khéong nhéat
mau téi hon cac cép thiét 1a tt ca cac khay déu s&n sang ciing mét luc.
khac.

Hoi nwéc la mot phan cda nwédng va ndu an va thoat ra
binh thwéng khaéi 16 cung v&i lubng khéng khi lam mat.
Ngwng tu nwéc trong Hoi nwéc nay coé thé nguwng tu tai cac b& mat khac nhau
qua trinh nwéng tai 16 hodc gan 16 va tao ra cac giot nwédc. Day la mot
qua trinh vat ly va khéng thé tranh hoan toan.
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Nhirng loai @6 nwéng
c6 thé dwoc sir dung?

Mdi d& nwéng chiu nhiét c6 thé dwoc st dung. Khéng
nén st dung nhom khi tiép xuc trwe tiép voi thwee phadm,
dac biét la khi thuc phém bi chua.

Hay dam bao phu hop tét gitra d6 dwng va nap.

Lam thé nao dé
str dung chtrc
nang nuwéong?

Lam thé nao dé gitr sach
16 trong qua trinh nwéng?

Lam ndéng 10 trong 5 phut va dat thirc an & mirc dwoc

dwa ra b&i hwéng dan nay.

Dong ctra 16 khi ban st dung bét ky ché dd nuwéng nao.
Khéng st dung [6 nwéng khi clba mé, ngoai trtr thém / loai
b / kiém tra thuc pham.

S dung khay chra day 2 lit nwéc & mirc 1. Gan nhw
tat ca cac chét I1dng chdy xuéng tir thirc an dat trén gia
sé duwoc gilr b&i khay.

B6 phan lam néng trong tat
ca cac ché do nwéng duoc
bat va tat theo th&i gian.

Pay la mdét hoat déng binh thwd'ng va phu thudc vao
cai dat nhiét do.

Lam thé nao dé tinh toan
cac thiét 1ap 16 nwéng, khi
trong lvong ctia mét mén
nwéng khéng duwoc dwa
ra béi mét cong thire?

Diéu gi xay ra néu moét chéat
Idng dwoc dé vao thyc
pham trong 15 trong qua
trinh nwéng hodc nau?

Chon cai dat bén canh trong lwvong quay va thay déi
thoi gian mot chut.

Sr dung dau do thit néu co thé dé phat hién nhiét do
bén trong thit. Pat dau do thit cdn than vao thit theo
hwéng dan cha nha san xuét.

Hay chéc chén rdng dau cua dau do duoc dat & gitra
phan I&n nhét cia thit, nhwng khéng & gan xwong
hoac 16.

Chét 16ng sé& s6i va hoi nwdc sé phat sinh nhuw mot qua
trinh vat ly binh thuwong.

Hay can than, vi hoi nwéc néng. Xem thém “Nguwng tu
nuwéc trong khi nwéng” dé biét thém thong tin. Néu chét
Idng chra cén, qua trinh dun séi s& nhanh hon va cé
thé dan dén ngon Ira trong khoang. Hay chéc chan
rang clra |16 dwoc déng trong qua trinh x& ly nhw vay.
Hay kiém soat qua trinh nwdng hodc ndu can than. M&
clra rat nhe nhang va chi khi can thiét.
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CAC CONG THUC NAU AN

Hinh Mwrc Ché do Nhiét do Th&i gian
Banh x6p (don gian) Hop 2 Théng thuwong 170 50
dang hinh hép + quat
Banh x6p (dongian)  Hoép 1 Théng thudng 140 70
dang hinh hép
Banh mi v&i trai cay Hinh tron 1 Thoéng thuwong 150 50
hinh tron + quat
Banh xbp véi trai cdy  Hinh Khay 1 Thoéng thuwdong 140 70
trén khay
Nho khoé Brioche Hinh Muffin 2 Théng thuwong 220 p.h.t.:19:00
Muffin (Banh men) b.t.:11:00
Gugelhupf Hinh khay 1 Thoéng thuwong 150 p.h.t.:11:00
(v&i men) b.t.:60:00
Muffin Hinh Muffin 1 Thoéng thuwong 160 p.h.t.: 8:30
b.t.: 30:00
Muffin inh Muffin 1 Théng thuwdng 150 p.h.t.: 8:30
+ quat b.t.: 30:00
Banh men tao Hinh khay 1 Thoéng thuwong 160 p.h.t.: 10:00
trén khay + quat b.t.: 42:30
Banh xbp (6 Hinh cudén 1 Thoéng thuwong 160 p.h.t.: 9:30
Trirng ) b.t.: 41:00
Banh xép (4 Hinh cudn 1 Théng thuwdng 160 p.h.t.: 9:00
Tring ) b.t.: 26:00
Banh xép Hinh cuén 1 Théng thudng 160 35
Banh men tao . 2 Théng thudng 150 p.h.t.: 8:00
trén khay Hinh khay + quat b.t.: 42:00
Hefezopf ) 2 Théng thuwédng 150 40
(Callah) Hinh Khay + quat
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Thoi gian

Nhiét dé
Banh nhé 20 Khay 2 Thoéng thuwdng 150 36

Banh nho 40 Khay 2+4 | Thoéng thwong 150 p.h.t:10:00
b.t.:34:00

3 . R p.h.t.: 8:00
Banh men bo Khay 2 Thoéng thuwdong 150 bt 30:00
. .h.t.:8:00

Banh my ngan Khay 2 Thoéng thuwdong 170 Et' 13:00
Banh my ngan 2 Khay Khay 2+4 Thoéng thuwdong 160 p.h.t:8:20
+ quat b.t.: 12:00
Banh quy Vani Khay 2 Thoéng thuwong 160 p.h.t.:8:00
b.t.: 10:00

Banh quy Vani Khay 2+4 Thoéng thuwong 150 p.h.t.:8:00
+ quat b.t.: 14:00

Nhiét dé Thoi gian
Banh my tréng ( 1 kg Hép 1 Théng thuwdng 170 p-h.t.: 9:20
Flour) hinh hép b.t.: 50:00
Banh my tréng ( 1 kg Hop 1 Thoéng thuwdong 170 p.h.t.: 12:00
Flour) hinh hép + quat b.t.: 45:00
Pizza twoi (méng ) Khay 2 Thong thuwdng 170 p.h.t.: 9:30
b.t.: 21:00
Pizza tuwoi (day ) Khay 2 Théng thuwong 170 p.h.t.: 10:00
b.t.: 45:00
Pizza tuwoi (day ) Khay 2 Théng thuwong 170 p.h.t.:8:00
+ quat b.t.: 41:00
Banh my Khay 1 Théng thudng 190 p.h.t:9:00
b.t.:30:00

Ghi chu : p.h.t nghia la thoi gian lam néng trudece, b.t. nghia la théi gian nwédng.
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Thd&i gian

Ché do Nhiét do

Thit bo than 1,6 Khay 2 Nwéng doi + 180 55

kg quat

Thitlon 1 kg Khay 1 Thoéng thuwong 180 75

Ga 1 kg Khay L2:Gia Nwéong doéi + 180 50
L1:Khay quat

Ca(2,5kg) Khay 2 Thong thuwdng 170 70

Swon Khay 3 Thong thuwong 120 85

Tomahawk niu

Thit Ign nwd'ng

Kha 1 Théng thwc
(1,2kg ) ’ T ~ -
Ga 1,7kg Khay ~ L2:Gid Théng 180 78
L1:Khay thuwong

CONG THUC NAU TU BDONG

Thiét bi nay co rat nhidu céng thirc ndu an tw ddng, ban co thé cé dwoc nhivng
maén &n hoan hao moét cach dé dang bang cach lam theo cac meo trong man
hinh.

1. Hay chuan bi thirc &n va thanh phan theo hwéng dan ctia cudn sach cong thurc.
2. Bat thiét bi ciia ban, cham vao Auto MENU.
3. C6 30 cong thirc ndu &n trong ndm loai, ban cé thé chon khi ban can.

Convection | Conventional | Heating Auto

HEATING HEATING TYPE MENU

GHI CHU

1. Hay lam theo cac hwéng dan trong man hinh, néu khéng ban cé thé khéng cé
dwoc két qua ndu an hoan hao.

2. Trong qua trinh nau tw doéng, ban khbéng thé tam dirng qua trinh.

3. Xin vui long khéng mé& ctra trir khi can thiét theo hwédng dan trong man hinh, vi né
sé& lam mat khoang.
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THW NGHIEM THWYC PHAM THEO EN 60350-1

Thoi gian Lam nong

CONG THUC Phu kién F C  Muc truroc

Banh xbp Hinh 16 xo E 170 1 30-35 Khong
®26cm

Banh xbp Hinh 16 xo 160 1 30-35 Khong
d26cm

Banh nho 1 khay 150 2 30-40 co

Banh nhé 1 khay i 150 2 40-50 o

Banh nhé 2 khay 150 | L2&L4  30-35 Cco

Banh phé mai  Hinh 16 xo 150 1 70-80 Khéng
®26cm

Banh tao Hinh 16 xo a 170 1 80-85 Khéng
®20cm

Banh tao Hinh 10 xo 160 1 70-80 Khong
®20cm

Banh my 1 khay a 210 1 30-35 Cco

Banh my 1 khay 190 1 30-35 Co

Banh my nuéng  Gia = Max = 5 6-8 C6 5 phut

Ga Gia & khay 180 Slzzyz ., 7580 Cco

1. Trong mén ga, b4t dau véi mat sau va quay Ga sau 30 phat mat trén.

2. St dung mot khuodn tdi, mo va dat né trén gia

3. LAy khay ra vao ltc nay, khi thirc &n da sdn sang, ngay ca khi chwa hét thoi gian
nuwéng.

4. Chon nhiét d6 thap hon va kiém tra sau thoi gian ngan nhét, dwoc dwa ra trong bang.

5. Néu st dung khay dé hirng chét 1dng nhd giot tir thwc phdm dat trén gia trong bét
ky ché d6 nwédng nao, khay phai dwoc dat & mic 1 va ddé day nuwéc.

6. Cac miéng burger nén quay vong sau 2/3 th&i gian.
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HIEU QUA NANG LUVO'NG TUAN THEO

EN 60350-1

Xin lwu y cac thdng tin sau:

1. Viéc do lworng dwoc thwe hién trong ché d6 EC ECO dé xac dinh di liéu lién quan dén
ché d6 khong khi cwdng birc va loai nhan

2. Viéc do lvdng dwoc thwe hién & ché d6 Gia nhiét trén & dwdi cung dé xac dinh
d@ liéu lién quan dén ché dd théng thuwong

3. Trong qua trinh do, chi cé phu kién can thiét ndm trong khoang. T4t ca cac bd phan
khac phai dwoc g& bd

4. Lo nwdong dwoc lap dat nhw mo ta trong hwédng dan cai dat va dwoc dat & gitva ta

5. Céan do dé déong clra nhw thiét bi gia dinh, ngay ca khi cap lam rdi loan chrc néng
giodng ctia miéng dém trong qua trinh do.

8. Viéc xac dinh thé tich khoang dwoc thwc hién cho viéc st dung “Ra déng” nhw mé ta
trang 14. D& dam bao s dung hiéu qua 16, tit ca phu kién bao gdbm cac gia d& bén
dwoc thao bé.
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NAU BANG CHE PO ECO

Ché dé ECO la nhiét dwéi day vavong, véi ché dé nay ban c6 thé
tiet kiém nang lwong trong khi nau.

PHU KIEN C  MUC Thei gian (min)
Challah 1 khay 180 1
Thit lon nwéng 1 khay 200 1
Banh anh dao Clafouti Hinh tron 200 1
Thit bo nwé'ng 1,3kg 1 khay 200 1
Brownies Gia d& va dia kinh 180 1
Khoai tay Gratin Gia do va dia tron 180 1
Lasangne Gia d& va dia kinh 180 1
Banh phd mai Hinh 16 xo ®20cm 160 1

BANG DU LIEU (Eu 65/2014 & EU 66/2014)

EOV72TFT

Sé khoang 1

Ngudn nhiét pién

Dung tich 721

bién EC (Théng thudng) 1.06kWh/chu ky
bién EC, (Khi cwdng birc) 0.69kWh/chu ky
EEICavity 81

Hang hiéu qua nang lwvong (A+++to D) A+

Ghi chu

T4t ca cac ché do 16 dwoc mo ta trén Trang ... va .... cac chirc nang chinh cua 1o.
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